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济南黑糖珍珠粉圆排名
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1、首要，自己或者自己的职工要学习把握奶茶制作的办法比如跟奶茶店有经验的老职工学习，或
者去加盟奶茶品牌培训部学习、参与培训班学习、线上查资料学习等多种方法。2、挑选适合自己
店肆的奶茶原料供货商自己从供货商那儿购买奶茶原料，需求根据奶茶原料的使用办法，结合自
己店肆的奶茶制作设备，结合自己店肆的奶茶口味，假如口味把握欠好就很难做出好的奶茶的口
感。假如你不知道哪里有奶茶原料批发?你能够拿手机百度下百思味奶茶原料，加他们的客服，联
系他们。你就会知道一个关于奶茶原料批发的现象。徐州购买珍珠粉圆联系百思味食品厂家。济
南黑糖珍珠粉圆排名

因此在制作上，珍珠粉圆需要一定时间，以及专门抽出人手，时刻关注煮锅。制作耗费精力
与原材料，如果顾客太多，珍珠煮不过来；但如果点珍珠奶茶的顾客少，大量的珍珠又会浪费。
当下的奶茶店，存在煮制珍珠时间过长与保存时效过短的矛盾，这是一个问题。而珍珠粉圆存在
的另一个问题，就是经长时间保存，临近赏味期限的粉圆珍珠，口感会大打折扣。或者，即使珍
珠奶茶在出品时品相完好，如果顾客经过很长时间后才开始喝，依然很难保证它的口感。济南黑
糖珍珠粉圆排名郑州购买珍珠粉圆联系百思味食品厂家。

    4.煮的过程其中不可忘了两个步骤:1)三到五分钟翻搅一次，以免黏在锅底2)维持汤本身
的清稀度，随时加水，以免煮不熟。5.大约煮50分钟左右，关火，闷个十几二十分钟。到试吃起
来口感感到香Q有弹性不夹生即可用漏杓捞出。捞出的珍珠用冷开水冲洗数次：用意在于洗掉浓
稠的汤液，不易黏在一起，降低温度，使之口感更有弹性(其道理与制作凉面面条相同)。6.珍珠
好吃与否的小秘诀：处理沥干的珍珠加入糖浆蜜之，此步骤在使其本身具有甜味，故奶茶不用加
入过量的糖浆，即可在咀嚼珍珠时，轻易地感受到甜味。珍珠采用红地瓜粉制作，大致的做法是
将红地瓜粉到在桶子里，加水搓揉并搅拌均匀，再用手不断搓揉并分成两桶，一桶搓一桶揉抓成
粒状再用筛圆仔般筛过就可下锅煮了，手续繁复且力道需均匀，煮粉原也有小技巧，要在水滚时
放下去，边煮边搅拌，才能将珍珠煮的透熟，粒粒透明有弹性。

粉圆起源于清朝慈禧年间，是中国台湾当地传统小吃之一。相传是清朝慈禧年间进贡的献寿
礼，当时的中国台湾府用木薯粉为主要原料代替糯米做成类似元宵的“粉圆”甜羹，让慈禧尝后
赞不绝口。从此在中国台湾就成为了家喻户晓的粉圆甜羹，后来陆续经过食品专家的改良，使它
光滑如同珍珠般闪亮动人，因此又称“珍珠粉圆”。粉圆外观晶莹剔透，不但烹煮容易，运输方
便，保质时间长，而且口感滑润，非常有弹性耐嚼，和任何一种甜品或饮料奶茶搭配都有它独特
的口感。常州购买老红糖珍珠粉圆联系百思味食品厂家。
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2、运营奶茶专营店需要多少资金?奶茶店招商加盟总部告诉大家开设奶茶专卖店的主要费用
是加盟费、租金、设备费等费用，根据不同的品牌风格，特许经营有不同的规定，一般在几万到
几十万之间。奶茶店招商加盟总部了解到部分品牌的特许经营费为加盟服务，部分品牌包括押金
和品牌管理费。因为加盟商的租金很高，要看加盟商的位置。其次，小吃街的位置，因为收奶茶
的店铺，这里的租金也比较贵。但是奶茶店招商加盟总部提醒，我们不能盲目地想便宜。很简单。
没有多少暴露和客流。因此我们应该在资金的前提下，尽量选择一个位置比较好的地方，让奶茶
专营店在后期得到无形的宣传。无锡购买老红糖珍珠粉圆联系百思味食品厂家。济南黑糖珍珠粉
圆排名

杭州购买老红糖珍珠粉圆联系百思味食品厂家。济南黑糖珍珠粉圆排名

    浓浓的黑糖味，珍珠甜甜的，QQ的，好好吃，比西米版本的好吃太多了。食材黑糖（珍
珠）80g清水（珍珠）90g木薯淀粉（珍珠）150g黑糖55g清水55g纯牛奶2瓶步骤步骤1将90g清水
和80g黑糖放在锅子里加热煮沸至糖融化。步骤2立马把木薯粉倒入锅中，把火关掉，搅拌成团。
步骤3把搅拌好的木薯团倒在揉面垫上，揉匀至面团表面光滑即可。步骤4把面团搓开，分成小条，
用保鲜袋覆盖未操作的面团，防止表面吹干。步骤5将面团搓成长条，切成合适大小的小粒。步
骤6搓圆成珍珠，搓好的珍珠放入撒了木薯淀粉的碗中，不时地和碗中的木薯淀粉混匀，防止粘黏。
步骤7煮沸的水里放入珍珠，煮10分钟关火，焖10分钟，捞出，过一下冷水。步骤8将55g黑糖
和55g清水放入锅中，开小火加热至黑糖融化，把珍珠从冰水中捞出，直接放入黑糖水中煮。步
骤9不停搅拌防止粘底，一直熬到糖水浓稠，珍珠都粘在一起。步骤10杯子里放入适量的黑糖珍珠，
把杯子倾倒转动，让黑糖糖浆挂在杯壁上，做成脏脏茶的效果，倒入纯牛奶即可饮用。步骤11成
品图。小贴士1.吃多少煮多少，多余的珍珠放进冰箱冷冻保存。2.如果要煮很多珍珠，黑糖和清
水的比例1:1放就可以煮了。
济南黑糖珍珠粉圆排名

无锡市百思味食品工业有限公司主营品牌有百思味,仙果妮,冰火鸟，发展规模团队不断壮大，该
公司生产型的公司。公司是一家有限责任公司（自然）企业，以诚信务实的创业精神、专业的管
理团队、踏实的职工队伍，努力为广大用户提供高品质的产品。公司拥有专业的技术团队，具有
果汁果酱，珍珠粉圆，固体饮料，冷冻芋圆等多项业务。百思味食品顺应时代发展和市场需求，
通过高端技术，力图保证高规格高质量的果汁果酱，珍珠粉圆，固体饮料，冷冻芋圆。


